
TACOS
CARNITAS

OPCIONES MEXICANAS
TACOS
DE POLLO
Tres tacos con costra de queso, 
con pollo en salsa taquera,
sour cream, aderezado con 
guacamole acompañado de 
cebolla,cilantro y un toque de
queso costeño

TACOS
DE CARNITAS

$26.900 $26.900 $26.900

TACOS
ESPECIALES

$26.900

TACOS
PULLED PORK

Tres tacos con costra de queso,
carne de cerdo y ensalada 
coleslaw.

$42.900

COSTILLAS DE CERDO
(4 UNIDADES)

Elige entre BBQ, Sweet Chili
o BBQ Honey. Horneadas y
bañadas en salsa a tu
elección. Acompañado con
casquitos de papa, ensalada
coleslaw y queso azul.

$17.900

ANILLOS DE
CEBOLLA 130 GRS

-CASQUITOS
DE PAPA 250 GRS

-CROQUETAS
DE YUCA 160 GRS

$19.900

CASCOTES (CON SALSA QUESO
CHEDDAR Y TOCINETA) 300 GRS 

Casquitos de papa,
bañadas en queso cheddar,
salsa tártara, jalapeño y
tocineta.

$29.900

MOZARELLA FINGERS
8 Unidades de deditos
artesanales crocantes de
queso mozarella con miel 
mostaza.

CHEESE
STICKS

8 Unidades de Palitos de
queso campesino con salsa
de mora y pimienta.

FINGER
MIX

8 Unidades
Combina entre Mozzarella Sticks, 
Cheddar Jalapeño Fingers. Incluye 
salsa: de la casa o mora pimienta.

$38.000

$12.500

NACHOS
Totopos de maiz, bañados
en queso fundido, sour
cream, frijol refrito,
guacamole, acompañados
de tomate, queso rayado
y relish de jalapeños

Carnitas (150g):

Adiciones:

$13.900Carne (165g):
$14.900Lomo (125g):

$12.500Pollo (125g):

OTRAS OPCIONES

ALITAS

$34.000 $61.000

TRADICIONALES

Alitas de pollo crocantes bañadas
en tu salsa preferida.

10 PIEZAS 20  PIEZAS

10 PIEZAS IEZAS 20 PIEZASPIEZAS

$34.000 $61.000

CHUNKS

Trozos de pollo crispy, sin hueso,
bañados en tu salsa preferida.

10 PIEZAS 20 PIEZAS

$38.000 $66.000
CRISPY

Alitas de pollo crispy bañadas
en tu salsa preferida.

Opciones de salsa para tus alitas:

Todas nuestras porciones de alas vienen
con zanahoria, apio y salsa de queso azul.  
*Un ala completa corresponde a 2 piezas.

BBQ
Honey

Buffalo
BS

Sweet
Chili

Honey
Mustard

BBQ

Todos nuestros tacos vienen
con costra de queso. 

$31.500

CEVICHE
DE CHICHARRÓN

Chicharrón crocante 
acompañado de julianas de 
cebolla roja encurtida, limón, 
pimienta, tomate, cilantro, 
platanitos, guacamole y 
salsa blanca. 

Tres tacos con costra de queso
y carne de res acompañado 
de salsa taquera con tomate,
cebolla, piña asada y
cilantro.

Tres tacos con costra de queso,
carne de cerdo; frijol refrito,
tabasco, salsa de la
casa con encurtido de
cebolla y cilantro.

$21.900

EMPANADAS DE
CARNE (3 UNIDADES)

Acompañadas
con ají casero.

CHEDDAR
JALAPEÑO FINGERS

8 Unidades de croquetas
de Cheddar rellenas de
Jalapeño con salsa de la casa

$25.500

-PAPA 
FRANCESA 160 GRS 

$25.500 $25.500

LOMO 
SALTADO

$42.500

Plato tradicional peruano, 
lomo de res 125 grs con tomate 
cebolla roja un toque de aji y 
otras especias salteado en una 
salsa especial acompañado con 
casquitos de papa  y arroz

RESTAURANTE CERVECERÍA
DESDE EL 2004

WWW.BEERSTATION.COM.CO
BEER STATION BEERSTATION_ BEERSTATIONOFICIAL

HOT BURGER 

CONOCE NUESTROS PUNTOS A NIVEL NACIONAL
BOGOTÁ

Calle 83 Carrera 13 # 83 - 92 Local 1-2
Calle 116 Av. Calle 116 #15 - 59
C.C Titán Plaza Av. Carrera 72 # 80-94 - Local 403A
C.C Floresta Av. Carrera 68 # 90-88 - Local 1-006
C.C Diverplaza Transversal 99 # 70A-89 - Local 170
C.C Plaza Central Carrera 65 # 11-50 - Local 4-06

CHÍA
C.C. Bazaar:
Vereda Bojacá Los Zipas Vía Cajicá Chía
KM.9 Local 104

CARTAGENA
C.C. Caribe Plaza
Calle 29D # 22 -150 - Local 101

MEDELLÍN
El Poblado
Cra. 32D #9 - 92

VALLEDUPAR
C.C. Guatapuri Plaza
Av. Hurtado Dg.10 # 6N-15 - Etapa 2
Local 10-19 LC-Rest.1-019

BUCARAMANGA
C.C. Cacique
Transversal 93 # 34 - 99 - Local 412

FLORIDA BLANCA, SANTANDER
C.C. Parque Caracoli
Carrera 27 # 29-145 - Local LB-507

YOPAL
C.C. Gran Plaza Alcavarán
Calle 30 # 26 - 29/63  - Local 3

NEIVA
C.C. San Pedro Plaza
Carrera 16 # 46 - 21 - Local 6 y 7

SAN ANDRÉS ISLA
Avenida Colombia
# 1 - 16 - Local 102

VILLAVICENCIO
C.C. Viva Villavicencio
Calle 7 # 185 - Local 159

TUNJA
C.C. Green Hills
Av. Universitaria 75 A 1 - Local 11 B - Bodega 6

ARMENIA
C.C. Jardín Bolivar
Carrera 14 # 14N - 34 - Local 1 - 2

SINCELEJO
C.C. Parque Guacari
Calle 28 # 25B - 365 - Local 01141

MONTERÍA
C.C. Alamedas
Calle 44 # 10 - 91 - Local 130A - 3

PASTO
Beer Station Pasto
Carrera 40 A # 19 A - 34

-Ajedrez
-Caramba -Cacho

-Dominó -Torre de colores
-Jenga

Puedes llevarte el juego de cacho por $38.000

pídelo directamente en la barra

PIDE TU 

FAVORITO
JUEGO 
DE MESA

ADVERTENCIA PROPINA: Se informa a los consumidores que este establecimiento de
comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de
la cuenta,  el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo
con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele el
valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros
recogidos por concepto de propina se destinan única y exclusivamente a reconocer el
trabajo de  las personas que hacen parte de la cadena de servicios. En caso de que
tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, comuníquese con la línea de
atención al ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio (601) 592 0400
en Bogotá o para el resto del país línea gratuita nacional 01 8000 910165, para que
radique su queja. También puede radicarla a través del correo contactenos@sic.gov.co
                    escribiendo en el asunto o texto del correo - Queja cobro de propina.

APLICA PARA: Calle 116, Plaza Central, Bazzar Chía, Titán Plaza, Calle 83,
Floresta, Parque Caracolí, Poblado, Caribe Plaza y Guatapurí.

SI NECESITAS PERSONALIZAR TU FACTURA ELECTRÓNICA NO OLVIDES  SOLICITARLA AL MOMENTO DE
PEDIR TU CUENTA

El gramaje de cada proteína corresponde a su peso aproximado en crudo. Prohíbase
el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. El exceso de alcohol es
              perjudicial para la salud. Todos nuestros precios incluyen impuestos.

Declaración de Alergénos:

Lo invitamos a que  tenga en cuenta en nuestras cocinas se manejan ingredientes
que contienen: harina de trigo (gluten), trazas de soya, lácteos, huevo, maní, nueces,
                                               entre otros, que pueden producir alergia

Febrero - 2026

PICADAS PARA COMPARTIR

$64.900

PICADA
TAIRONA

Preparada con lomo 125 grs,
chorizo cortado 1 und, salchicha
picada 1 und, pollo 125 grs, anillos
de cebolla apanados 75 grs,
casquitos de papa 250 grs,
casquitos de tomate 4 unds y
salsa especial de la casa.

$59.900

PICADA
CALIMA

Deliciosa combinación de 
calamares apanados 90 grs, 5
palitos de queso campesino,
salchicha picada 1 und,
casquitos de papa 250 grs,
tomate 4 unds, salsa tártara 50
grs y 2 cheddar Jalapeños.

$52.000

PICADA
TUMACO

2 costillas de cerdo 180 grs
horneadas bañadas en salsa
BBQ , 6 piezas de alas bañadas
en salsa BBQ, chorizo cortado 1
und, casquitos de tomate 4
unds, casquitos de papa
250grs, acompañada con salsa
de queso azul.

$59.900

FULL
BACANA (MAZORCADA)

Auténtica salchipapa costeña
con lomo, pollo, chorizo, salchicha,
lechuga, papa, maíz, queso costeño
salsas y papita ripio

$52.000

PICADA
DEPORTIVA

10 piezas de ala caramelizada en
salsa BBQ, casquitos de papa
250 grs, croquetas de yuca 160
grs, chorizo cortado 1 und y
nuestra deliciosa salsa tártara
50 grs.

Nuestras burger´s, hot dog´s, Philly Cheese Steak, Pulled Pork y Choripan vienen
acompañados de 200 gr de casquitos de papa

*No aplica para Mini Cheese Burger.

BURGERS, HOTDOGS,
CHORIPÁN Y PHILLY 

$40.900

SPECIAL
BURGER 165 GRS

Asada a la plancha, bañada en salsa
BBQ con queso mozzarella, tocineta,
pepinillos, vegetales y salsas.

$35.900

DOUBLE CHEESE
BURGER 165 GRS

Hamburguesa con queso
americano, mozzarella, vegetales
y salsas.

$35.900

HOT BURGER
165 GRS

Asada a la plancha, bañada
en salsa BBQ Honey, con queso
americano, cebollitas Crispy, tomate,
lechuga y nuestra salsa jalapeña.

$32.900

PHILLY
CHEESE STEAK 125 GRS

Es un clasico americano de puro 
lomo (125) grs en cubos a punto; 
nuestro ajo confitado y cebolla 
caramelizada, con queso fundido 
servido en un pan largo y sellado 
a la plancha, crocante por fuera 
y suave por dentro.  

$25.500

CHICKEN
CHEESE BURGER 125 GRS

Deliciosa pechuga de 
pollo a la plancha
con queso americano
y vegetales. 

BS CHORIPÁN 130 GRS
Dos chorizos asados, 
servidos en pan perro.  
Opciones disponibles: 
-Chimichurri queso mozzarella
-Mostaza y salsa de la casa.

$26.500

SPICY
HOT DOG

$26.500

Aderezado con salsa
jalapeña, salsa de tomate,
mostaza, queso americano y
tortillas de maíz triturada.

$35.900

ONION BURGER
165 GRS 

$29.900

SPECIAL
HOT DOG

$23.500

MINI CHEESE BURGER
55 GRS (3 UNIDADES)*

Tres deliciosas hamburguesas
de 55 gramos cada una,
con queso, salsas y vegetales.

Aderezado con tres salsas,
queso mozzarella, tocineta,
pepinillos y tortillas de maiz
trituradas.

COMIDA DE MAR

$39.900

FISH AND CHIPS

$34.900

CALAMARES Y
LANGOSTINOS CRISPY

Deliciosos anillos de calamar
crispy 90 grs y 6 unidades
de langostinos con cola.
Acompañado de nuestra
exquisita salsa tártara 30 grs.

$27.900

CALAMARES
CRISPY 180 GRS

Deliciosos anillos de 
calamar crispy de 180gr.
Acompañados con salsa
tártara 50 grs.

$38.500

SHRIMP
MUSTARD TEMPURA

Deliciosos langostinos con cola
en tempura 10 unds, cebollín 5
grs, bañados en nuestra salsa
especial de mostaza dulce 60grs.

$25.500

Carne de cerdo bañada en salsa
de barbacoa, acompañada de
coleslaw y cebolla roja, sour
cream, servido en pan de
hamburguesa.

PULLED PORK
150 GRS

Asada a la  plancha, elaborada
con queso americano, cebolla
caramelizada, ajo  confitado
y salsa tártara.

Filete de róbalo apanado 
200 gr. Tempurizado con 
cerveza rubia acompañada 
de 160 gr de papa a la 
francesa y salsa tártara 
50gr.

SPECIAL
BURGER

PICADA
TAIRONA

Ajo 
Parmesano

$12.900
(Elige acompañamiento entre croquetas, 
Papa Francesa o Casquitos Papa)



CERVEZAS ARTESANALES Y BARRIL
355 ML 500 ML 1 L 1.6 L

$21.900 $59.900

CERVEZA ENVENENADA (500ML)

$31.900

Escoge entre: whisky,
vodka, ginebra, brandy, ron,
tequila, jagermeister o aguardiente.

Escoge entre:

CLUB COLOMBIA
Rubia (Barril)

$4.500TRADICIONAL LIMÓN Y SAL

$3.500ZUMO DE LIMÓN

$4.500

MICHELA TU CERVEZA:

CERVEZAS INVITADAS

$17.000HEINEKEN 330 ML

$17.900CORONA EXTRA 330 ML

$17.000CERVEZA SOL 330 ML

$14.500CLUB COLOMBIA 330 ML

$11.900AGUILA LIGHT 330 ML
$11.900BUDWEISER 250 ML
$11.900CERVEZA ANDINA 300 ML

$17.900 $59.900$21.900 $43.800

RUBINHA (500ml)
Cerveza rubia + smirnoff ice.

$36.900

$25.500GREEN BEER (500ml)
Cerveza rubia + Curacao blue

$25.000CHERRY BEER (500ml)
Cerveza rubia + granadina

$14.900MALTEADA CERVEZA NEGRA (330 ML)
Malteada de Vainilla con un shot de Cerveza
Negra y Macadamia

Tequila, cerveza, tabasco y ginger.
$27.900TNT (500ml)

CÓCTELES CON CERVEZA

$25.000APRICOT COOLER (330 ML)
Brandy, limón, granadina y cerveza rubia.

JARRA

$70.900$29.900DISARONNO BEER (500ml)
Licor Disaronno con cerveza rubia

$25.000MOJITO BEER (330ML)
Mojito tradicional, ron, limón, hierbabuena
terminado con cerveza rubia.

4 Referencias a elección.
CATA DE CERVEZA 1L $43.800

$18.000 $22.500 $43.800 $59.900NEGRA TIPO SWEET STOUT

MULATA TIPO AMBER ALE

BLANCA TIPO WHEAT ALE

MONA TIPO BLONDE ALE

$20.000 $23.900 $47.800 $62.900

$20.000

$20.000

$23.900 $47.800 $62.900

$62.900$23.900 $47.800

$17.900 $59.900$21.900 $43.800

$17.900 $59.900$21.900 $43.800

$17.900 $59.900

$17.000

$17.000STELLA ARTOIS 300 ML

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

PREGUNTA POR LAS MEZCLAS EXCLUSIVAS

Maltas tostadas oscuras 
con aroma a café y cocoa.

Color rojo, combinada con 
variedades de maltas.

Color dorado, combinación de
maltas, trigo y lúpulos.

Color dorado, un exquisito
y balanceado sabor.

BBC CAJICÁ

BBC CHAPINERO

BBC MONSERRATE

BBC ROSÉ 330 ML

Cerveza rubia, tipo Honey Ale
con miel de abejas.

Cerveza roja, tipo Bitter pura malta.

Cerveza negra, tipo Porter pura
malta tostada.

MARACUYÁ, LULO, PIÑA, TABASCO LIMÓN,
TAJÍN (SERVIDAS CON HIELO)

(Trigo, Dorada y Roja)

(Extra o Cero)

$43.800

ROSADA O MESTIZA

TRAGO

WHISKY BUCHANAN`S 18 AÑOS $55.000
WHISKY
LICORES

DOBLE MEDIA BOTELLA

$595.000
WHISKY BUCHANAN`S MASTER $44.000 $451.000

WHISKY BUCHANAN`S DELUXE $27.500 $48.000 $198.000 $328.900
WHISKY OLD PARR $27.500 $52.900 $220.000 $328.900

WHISKY GRANT´S $17.500 $33.000 $187.000

WHISKY GLENFIDDICH $44.000 $86.900 $275.000 $451.000

WHISKY JACK DANIEL´S $26.900 $49.500 $176.000 $297.000

WHISKY RED LABEL $17.500 $33.000 $110.000 $187.000

RONES
$16.500RON BACARDÍ CARTA BLANCA $32.000 $99.000 $170.000
$16.500RON NACIONAL $32.000 $99.000 $170.000

VODKA
$28.900VODKA GREY GOOSE

 

$385.000$55.000
$19.900VODKA SMIRNOFF $36.500 $154.000 $220.000

VODKA SMIRNOFF TAMARINDO $145.000
SMIRNOFF ICE $26.900

TEQUILA DON JULIO BLANCO

$22.000TEQUILA JIMADOR $42.900 $165.000 $242.000
$19.900TEQUILA JOSE CUERVO $36.500 $220.000$154.000

TEQUILA

TEQULA DON JULIO REPOSADO $566.000

OTROS LICORES

$15.500JAGERMEISTER $220.000$29.900

GINEBRAS
$34.000GINEBRA HENDRICKS $429.000$66.000

$29.900GINEBRA BOMBAY $58.500 $330.000
$29.900GINEBRA TANQUERAY $58.500 $330.000

GINEBRA GORDON’S $220.000$19.900 $37.000

AGUARDIENTE
$95.000$15.500AGUARDIENTE NACIONAL $160.000

BOTELLA

$30.000

VINOS
$99.000 $155.000

MEDIA

$26.900WHISKY MONKEY SHOULDER $49.500 $297.000

$18.900AMARETTO DISARONNO

 

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

$44.000 $451.000$86.900

TEQULA PATRÓN CRISTALINO $627.500$47.900

VINO CASILLERO DEL DIABLO
CABERNET SAUVIGNON
SAUVIGNON BLANC

$110.000

(PALOMA O MARAGARITA)

ORIGINAL/HONEY/APPLE/FIRE

(TRAGO O MARAGARITA)(BLANCO)

(BLANCO Y AÑEJO)

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

PARA PRENDER LA RUMBA

PARA SUBIR EL NIVEL

PARA EL DESPECHO

CÓCTELES

BULLDOG MARGARITA
Cerveza Corona + margarita frozen. 1 Corona 2 Coronas

$43.500 $115.000

LONG ISLAND
Ginebra, vodka, ron Bacardí, whisky, triple sec, cola y jugo de limón.

$49.000 $169.000
MEDIAS DE SEDA
Ginebra, vodka, ron bacardí, tequila, crema de
coco, concentrado de maracuyá y jugo de cereza.

$49.000 $169.000

CABEZA DE JABALÍ
Ginebra, vodka, ron Bacardí, whisky, tequila, triple sec,
crema de coco, jugo de naranja y de cereza.

$49.000 $169.000

MULTIORGASMO
Tequila Jose Cuervo, brandy, whisky, crema de coco y una
deliciosa mezcla de Vainilla.

$43.500 $115.000

BOMBA STATION
Ginebra, vodka, ron bacardí, amaretto, jugo de naranja y de cereza.

$43.500 $115.000

TEQUILA SUNRISE
Tequila, triple sec, jugo de naranja y granadina.

$43.500 $115.000

MARGARITA FROZEN
Tequila, triple sec, zumo de limón frappé.

$43.500 $115.000

MOJITO 
(Limón, Maracuyá; Lulo, Coco; Mora). Ron bacardí,
hierbabuena, topping seleccionado, azucar y soda.

$30.900 $96.000

$31.000MARGARITA ORIGINAL O BLUE 250 ML
Tequila, triple sec, zumo de limón. (Curasao)

GIGANTE 500 ML PULGARCITOS
1800 M

 

KAIPIROSKA, CAIPIRISIMA O CAIPIRINHA
Fruta macerada con azúcar disponible en versiones Limón,
Maracuyá, Mora y Lulo. Kaipirosca (Vodka Smirnoff)
Caipirisima (Ron Bacardí Carta Blanca) o Caipirinha (Cachaza).

$30.900 $96.000

PERSONAL

PARA ALEGRAR EL CORAZÓN

PARA REFRESCAR

DRY MARTINI 250 ML
Ginebra Gordon’s y Vermout Martini.

MARTINIS

BLUE MARTINI 250 ML
Ginebra Gordon’s e Hpnotiq.

LYCHEES MARTINI 250 ML
Vodka smirnoff y tres ychees en su jugo.

$31.000
Mezcla de Brandy, amaretto flameado,
escarchado con tahine y decorado con
dos Ají y déjate llevar.

DESCUALQUIERE 250 ML

EMBRUJO 350 ML
Mezcla de Brandy, curaçao azul y
cremoso de vainilla.

$31.000

CORAZÓN ROTO 350 ML
Whisky, zumo de maracuyá, vino tinto
y sirope

$31.000

LULADA ENVENENADA 350 ML $31.900 $99.000

Piña natural, helado de vainilla, ron
Bacardí y crema de coco.

$31.000 $99.000

ALEXANDER 250 ML
Brandy, crema de cacao,
helado de vainilla y canela.

$31.000

$31.000DAIQUIRI DE FRESA 350 ML
Ron Bacardí, triple sec, fresas frescas.

$31.000PADRINO 330 ML
Whisky, amaretto.

VINO CALIENTE 250 ML
Vino tinto, brandy, triple sec, jugo de
naranja, clavos y canela.

$31.000

$35.000

$35.000

$35.000

GIN TONIC
GIN TONIC HENDRICKS $54.000

GIN TONIC GORDONS $36.000

GIN TONIC BOMBAY

GIN TONIC TANQUERAY $40.000
$40.000

$31.000APEROL SPRITZ
Vino espumoso y naranja 

VINO TINTO DE VERANO $18.000

SANGRÍA $69.900

PIÑA COLADA 350 ML

$31.000DISARONNO MULE 250 ML
Disaronno, limón, jengibre, vodka y cerveza.

1.7 L

PARA REVIVIR

Trocitos de lulo macerados con azúcar 
y elígelos con tu trago favorito: 
ginebra, vodka o ron.

PENICILLIN $31.000
Whisky, miel, jugo de naranja y ginger ale.

BOMBA 
STATION

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

BEBIDAS SIN LICOR
RED BULL 250 ML

$12.000

JUGO DE PIÑA
CON HIERBABUENA

$12.000
JUGO DE FRESA 330 ML

$13.000

Tentación: Mango, piña,
fresa y naranja. 500ml

Armonía: Manzana, uva,
maracuyá y naranja. 500ml

FRUIT PUNCH AGUA CRISTAL 600 ML

$7.500

$8.500
GASEOSA EN BOTELLA 300 ML

SODAS ARTESANALES
• Lychee, hierbabuena y limón.
• Fresa, cereza y lychee.
• Maracuyá y hierbabuena.
• Sandía michelada con tajín

$16.000

$16.500

$10.900

MACADAMIA ICE CREAM
Copa de helado sabor a vainilla con
cerveza Tumaco Negra y nuez de
macadamia.

$10.900

LYCHEE SEDUCTION ICE CREAM
Copa de helado sabor a vainilla
acompañado de tres lychees y
ralladura de limón.

$10.900

VAINILLA MORA ICE CREAM
Copa de helado sabor a vainilla
acompañado con salsa de mora.

$13.900

MALTEADAS
Sabor a Vainilla,
Chocolate, Vainilla Mora, Lulo,
Maracuyá, Coco O Cerveza negra.

MALTEADAS Y HELADOS

MALTEADA CON LICOR 350 ML
Amaretto Disaronno, Crema de 
whisky o Triplesec.

$20.900

MOJITO SIN LICOR
Zumo de limón, hierbabuena, azucar y ginger.

MOCKTAILS SIN LICOR

PIÑA COLADA SIN LICOR
Piña, helado y zumo de coco.

$16.000

$16.000
GIN TONIC SIN LICOR

$16.000

$10.900

DISARONNO ICE CREAM
Copa de helado sabor a vainilla
bañado en Amaretto Disaronno
con crema de cacao y arándanos.

LULADAS 360 ML

LIMONADAS
• Macerada o Tradicional:
• De Cereza:
• De Coco:

$8.500
$13.000
$13.000

TÓNICAS 
• MIL976 207 ml   $10.000

$8.500
(Ginger beer, Ocean y Toronja)

• Canada Dry 300 ml

• Lulada
• Lulada Cream

$12.000
$15.900

SODA MARACUYÁ

Y HIERBABUENA

MALTEADA DE
VAINILLA


